
                                                      

Празнично 
новогодишно меню 

хотел  „Флагман“ 

 
 

 
 Салата „Фюжън“ – 350 гр. 

(домати, патладжан, печена чушка, тиквичка, червен лук, хумус, 
рукола) 

Предястие – Пушена сьомга в пелерина от спанак – 150 гр. 
(пушена сьомга слайс, сотиран спанак, крема сирене, подправки) 

Основно ястие – Скалопини с лимонова трева и каперси – 350 гр. 
(мариновано свинско контра филе в бяло вино и подправки, каперси с 

гарнитура пюре от едамаме с подправки и краве масло) 
Сухи мезета – 100 гр. 

(луканка,  филе „Елена”)  
 

Плодове асорти 
Пърленка – ½ бр.  

Новогодишна баница с късмети – 1 бр. (парче) 
Ядки микс – 100 гр. 

 

Десерт: „Дубайски шоколад“ с маскарпоне – 150 гр. 
(домашно приготвен блат от кадаиф и пистачо паста с крем от 

сметана и крема сирене) 
 

Напитки: минерална вода (500 мл.) – 1 бр., безалкохолна напитка – 
1 бр., газирана вода (500 мл.) – 1 бр., Поморийска гроздова 

(отлежала) – 100 мл., уиски – 50 мл., вино „Шевал Катарджина“ –  
300 мл., шампанско – 150 мл. (чаша) 



 

Детско 
новогодишно 

меню 

хотел „Флагман“ 

  
 

Салата „Фюжън“ – 175 гр. 
(домати, патладжан, печена чушка, тиквичка, червен лук, хумус, 

рукола) 
Предястие – Пушена сьомга в пелерина от спанак – 75 гр. 

(пушена сьомга слайс, сотиран спанак, крема сирене, подправки) 
 

Основно ястие – Скалопини с лимонова трева и каперси – 175 гр. 
(мариновано свинско контра филе в бяло вино и подправки, каперси с 

гарнитура пюре от едамаме с подправки и краве масло) 
 

Ядки микс – 50 гр. 
 

Пърленка – ½ бр.  
 

Новогодишна баница с късмети – 1 бр. (парче) 
 

Десерт: „Дубайски шоколад“ с маскарпоне – 150 гр. 
(домашно приготвен блат от кадаиф и пистачо паста с крем от 

сметана и крема сирене) 
 
Напитки: минерална вода (500 мл.) – 1 бр., безалкохолна напитка – 

1 бр., детско шампанско – 150 мл.(чаша) 


