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	МИНИСТЕРСТВО НА ОТБРАНАТА

ИЗПЪЛНИТЕЛНА АГЕНЦИЯ

„ВОЕННИ КЛУБОВЕ И ВОЕННО-ПОЧИВНО ДЕЛО”

1000, гр.София, бул. “Цар Освободител” № 7

тел./факс 953 33 74

	Изх. рег. №  9024
София, 17.11.2014 г.
	ДО

УЧАСТНИЦИТЕ В ОТКРИТА ПРОЦЕДУРА ЗА ВЪЗЛАГАНЕ НА ОБЩЕСТВЕНА ПОРЪЧКА С ПРЕДМЕТ: “Доставка на хранителни продукти и напитки на едро за нуждите на хотелите и почивните домове, управлявани от ИА “Военни клубове и военно-почивно дело”


Относно: Отговори на поставени въпроси във връзка с открита процедура за възлагане на обществена поръчка с предмет: “Доставка на хранителни продукти  и напитки на едро за нуждите  на хотелите и почивните домове, управлявани от ИА “Военни клубове и военно – почивно дело”, открита с Решение № 8578/05.11.2014 г.

УВАЖАЕМИ ДАМИ И ГОСПОДА, 

Във връзка с горецитираната обществена поръчка давам отговори на следните въпроси:
Въпрос № 1: 
          “От Раздел VII. Указания за подготовка на оферта, 

По т.8.6.2.1

Какви документи трябва да приложим като “доказателства за извършената доставка”?

Отговор: 

  Съгласно чл. 51, ал. 4 от ЗОП доказателството за извършената доставка или услуга се предоставя под формата на удостоверение, издадено от получателя или от компетентен орган, или чрез посочване на публичен регистър, в който е публикувана информацията за доставката или услугата. Това е посочено и в т. 8.6.2.1. от Раздел VII. “Указания за подготовка на офертата” “Към списъка се прилага/т  удостоверение/я (референция/препоръка), издадено от получателя или от компетентен орган, или се посочва  публичен регистър, в който е публикувана информация за доставката”.
Въпрос № 2:

“От Раздел VII. Указания за подготовка на оферта,
По т. 9.1

Не става ясно дали при предоставянето на офертата трябва да приложим Протоколи от акредитирана лаборатория

За всички артикули, които да съответстват на Сертификационните предложения, отговарящи на изикванията на възложителя?

За всички артикули предмет на поръчката ли трябва да се прилагат Протоколи от акредитирана лаборатория? ”

Отговор:
Във връзка с показател за оценка „Мерки за осигуряване на превантивен контрол  за безопасността  и съответствието на хранителни продукти” участниците оферират брой артикули, обект на доставка, от всеки раздел групи храни (с изключение на раздел 5), които са длъжни да предоставят за изпитване в акредитирана лаборатория през всяко тримесечие от срока на договора.

Участниците са длъжни да оферират минимум два артикула от раздел (с изключение на раздел 5), за предоставяне за изпитване в акредитирана лаборатория през всяко тримесечие от срока на договора.

Участниците следва да представят  и толкова протоколи за изпитване /лабораторни анализи/ от акредитирани лаборатории, колкото са  оферираните от тях продукти . 

За раздел № 5  от пълното описание на поръчката участниците не оферират извършване на лабораторни изследвания, съответно не представят протоколи за извършени изпитвания.  

За раздел № 4, включващ сурови зеленчуци и пресни плодове, участниците оферират брой артикули – пресни плодове и зеленчуци, за които ще представят протоколи за съответствие. 

Предоставените протоколи и сертификати трябва да са издадени до 90 /деветдесет дни/ преди датата на подаване на офертите и да се отнасят за оферираните от участниците продукти, описани в сертификационните предложения, част от Техническото предложение, в това число за същия производител. 

За пресни плодове и зеленчуци, които не са в най-масово предлагане, представляващи артикули №№ 115, 116, 119, 148, 149, 153, 154, 155, 156 от пълното описание на поръчката представените от участника сертификати за контрол на съответствието могат да бъдат издадени до 12 (дванадесет месеца) преди датата на подаване на офертите. 


Въпрос № 3:

“Съгласно указанията за подготовка на офертата, конкретно РАЗДЕЛ VII. МИНИМАЛНИ ИЗИСКВАНИЯ КЪМ УЧАСТНИЦИТЕ И СЪДЪРЖАНИЕ НА ОФЕРТАТА, т. 9.1, буква Б) от документацията за участие:

Към техническата оферта се прилагат:


А) Сертификационни предложения (по образец № 3.1), които следва да бъдат подадени за всички артикули, включени в предмета на поръчката по образец. Посочените характеристики на отделните продукти трябва да отговарят на Наредба №16/28.05.2010 г. на МЗХ и регламент (ЕО )№ 543/2011 по отношение на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 1/09.01.2008 г. за изискванията за търговия с яйца за консумация, Наредба № 32/23.03.2006 г за окачествяване, съхраняване и предлагане на пазара на месо и черен дроб от домашни птици, както и на изискванията описани в техническото задание за всеки продукт поотделно. При липса на подадено сертификационно предложение за един или повече артикули участникът се отстранява от участие.


Б) Протоколи за изпитване от акредитирана лаборатория (и/или сертификати за контрол на съответствието за пресни плодове и зеленчуци ), които се отнасят до избраните от участниците показатели, отнасящи се до безопасността и/ или съответствието на изследваните артикули, доказващи съответствието на оферираните и описани в сертификационните предложения артикули с изискванията на възложителя посочени в техническото задание, в това число Наредба №16/28.05.2010 г на МЗХ и регламент (ЕО )№ 543/2011 по отношение на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 1/09.01.2008 г. за изискванията за търговия с яйца за консумация, Наредба № 32/23.03.2006 г за окачествяване, съхраняване и предлагане на пазара на месо и черен дроб от домашни птици


В предоставения образец №3.1 са посочени следните показатели:

Органолептични:

Физико - химични:
Микробиологични:

Това обаче са твърде общи показатели.

За някои групи продукти задължителните микробиологичните показатели са нормативно уредени, но в никакъв случай не са посочени в пълен обем. Същото важи и за физико-химичните показатели.
Прилагаме списък с гореописаните показателите относно първите два раздела продукти - млечни и месни продукти, за сведение.
ВЪПРОС 3.1.: Моля да уточните обема на всеки един от показателите -органолептични, физико - химични и микробиологични.
ВЪПРОС 3.2.: При извършване на микробиологичен анализ за един показател на един продукт /например салмонела/, това ще се брои ли за едно изследване?
ВЪПРОС 3.3.: При извършване на микробиологичен анализ за два показателя на един продукт /например колиформи и активност на закваската/, това за колко изследвания ще се броят?
ВЪПРОС 3.4.: Сертификационното предложение поставено ли е в зависимост от приложените лабораторни изследвания, тоест данните от изпитвателния протокол следва ли да се опишат в образец №3.1?”

	МЛЯКО И МЛЕЧНИ ПРОДУКТИ

	
	

	Име на показател
	Метод на изпитване

	Общ брой микроорганизми (ОБМ)
	БДС ЕN ISO 4833-1;БДС ЕN ISO 4833-2; БДС 1035; БДС 6916

	Плесени и дрожди
	БДС ISO 21527-1;БДС ISO 21527-2; БДС 1035; БДС 6916; БДС ISO 6611

	Колиформи
	ISO 4831; ISO 4832

	Ешерихия коли
	ISO 16649-2; ISO 16649-3

	Ентеробактериацее
	БДС ISO 21528 - 1;БДС ISO 21528 - 2

	Листерия моноцитогенес
	БДС ЕN ISO 11290 - 1/А1;БДС ЕN ISO 11290 - 2/А1

	Салмонела
	БДС ЕN ISO 6579/А1

	Коагулазоположителни стафилококи
	БДС EN ISO 68881/А1; 
БДС ЕN ISO 6888-3/АС

	Сулфит- редуциращи клостридии
	ISO 15213

	Клостридиум перфрингенс
	БДС EN ISO 7937

	Бацилус цереус
	БДС EN ISO 7932

	Шигела специес
	БДС EN ISO 21567

	Йерсиния ентероколитика
	БДС EN ISO 10273

	Психротрофни микроорганизми
	БДС ISO 17410

	Мезофилни млечнокисели бактерии
	БДС ISO 15214

	Ентерококи
	БДС 14593

	Стрептококус термофилус
	БДС ISO 7889

	Лактобацилус ацидофилус
	ISO 20128(IDF 192)

	Лактобацилус делбруеки субсп. булгарикус
	БДС ISO 7889

	Бифидобактерии
	ISO/DIS 29981

	Активност на закваската
	БДС ISO 7889; БДС 10945

	Протеус специес
	БДС 14593

	Термостатна проба
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Мезофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Мезофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Термофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916; БДС 6877

	Термофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916; БДС 6877

	Неспорообразуващи мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035; БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на спорообразуващи мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Спори на сапрофитни мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на мезофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Спорови форми на мезофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Неспорообразуващи термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Вегетативни форми на спорообразуващи термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Спори на сапрофитни термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Вегетативни форми на термофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916;БДС 6877

	Спорови форми на термофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;БДС 6916; БДС 6877

	Общ брой соматични клетки (ОБСК)
	БДС EN ISO 13366-1

	Ферментационна проба (инхибитори)
	БДС 6688

	Ентеробактер саказаки
	ISO /ТS 22964

	Псеудомонас специес
	ISO /ТS 11059


	Псеудомонас специес
	ISO /ТS 11059

	Контаминиращи микроорганизми
	ISO 13559/IDF153

	Органолептични показатели
	

	Външен вид, Цвят, Вкус и мирис Консистенция
	БДС 11

	Външен вид, Цвят, Вкус, мирис и аромат, Консистенция, Външна повърхност, Вид на коагулума, Строеж при разрез, Консистенция при разбиване, Форма, Саламура, Разрезна Повърхност, Глазура
	БДС 15612

	Физикохимични  показатели
	

	Плътност
	БДС 1110

	Масленост
	ISO 2446 (IDF226); БДС ЕN ISO 17189; БДС ЕN ISO 1211; ISO 3433(ГОР222); БДС ЕN ISO 1735;БДС ЕN ISO 1736; БДС ЕN ISO 1737;БДС ЕN ISO 2450;БДС ЕN ISO 7208;

	Съдържание на влага и сухо вещество
	БДС 1109 т. 1 и 2;БДС ЕN ISO 3727-1;БДС ЕN ISO 5534; ISO 728; ISO 6731

	Сух безмаслен остатък (СБО)
	БДС 15308;БДС ЕN ISO 3727-2

	Киселинност аК
	БДС 1111

	КиселинностеТ
	БДС 1111

	Киселинност по Соксле-Хенкел
	БДС 1111

	Пепелно съдържание
	БДС 6154 т.З, 4, 6

	Готварска сол
	БДС 8274 т.4

	Протеин
	БДС ЕN ISO 8968 - 1;БДС ЕN ISO 8968 - 2;БДС ЕN ISO 8968 - 3;БДС ЕN ISO 8968 - 4; БДС ЕN ISO 8968 - 5;БДС 6231

	Степен на зрялост
	БДС ЕN 150 8968-2

	Съдържание на казеин
	50 17997-1,2

	Лактоза
	БДС 6191 т.3.3.1

	Инвертназахар
	БДС 6191 т.3.3.2

	Захароза/добавена/
	БДС 6191 т.3.4.3

	Пероксидазна активност
	БДС 1113 т.1.2;БДС 1113 т.1.3;БДС 1113 т.1.4;БДС 1113 т.1.5

	Съдържание на нитрати и нитрити ■ спектофотометрично
	БДС ЕN ISO 14673-1; БДС 9214

	Определяне на нитрати
	С готов кит

	Реакция за формалдехид
	БДС 9215 т.2

	Реакция за водороден пероксид
	БДС 9215 т.З

	Наличие на калиев бихромат
	БДС 9215 т.4

	Съдържание на нишесте
	БДС 9215 т.6

	Алкалност на пепел
	БДС 9215 т.5

	Съдържание на урея
	БДС ЕN ISO 14637

	Синтетични оцветители:
Амарант (Е123), Алура червено (Е129), Понсо 4R (КОХИНИЛ) (Е124], Азорубин (Е122), Еритрозин (Е127),Тартразин (Е102), Сънсет жълто [Е110], Индиготин (Е132), Брилянтно синьо (Е133), Патентно синьо (Е131)
	0030-ILM-GТ

	Съдържание на метали:
Олово (Pb), Кадмий (Cd), Цинк (Zn), Хром (Cr), Мед (Cu), Желязо (Fe), Никел (Ni), Калай (Sn), Магнезий (Mg), Калций (Ca), Арсен (As), Фосфор (Р)
	0031-ILМ-GТ

	Пробоподготовка за определяне съдържанието на метали за една проба
	Опепеляване или киселинно разлагане

	Подсладители: Ацесулфам К, Захарин, Аспартам
	БДС ЕN 12856

	Подсладител Натриев цикламат (Е952)
	БДС ЕN 12857

	Консерванти:
Бензоена киселина, Сорбинова киселина
	БДС ЕN 12856

	Определяне чистотата на мазнината - наличие на чуждовидови мазнини
	БДС 9215

	Мастнокиселинен състав
	БДС ЕN 150 5508; БДС ЕN 150 5509; БДС ЕN 150 12966-


	FАМЕ miх 37
	;БДС ЕN ISO 12966-ЗрrЕN ISO 12966-4

	Наличие на транс мазнини
	БДС ЕN ISO 15304

	Наличие на Микотоксин М1
	071-ILM-GТ

	Определяне на бензо[а]пирен, бенз[а"|антрацен, хрисен и бензо[b]флуорантен
	ВДС ЕN ISO 15302СД СЕN/ТS 16621 0078-ILМ-GТ

	Витамин А (13-цис ретинол, бета-каротин]
	БДС ЕN 12823-1, 2БДС ЕN ISO 14565 ISO 12080-1

	Витамин А (всички изомери на Е-ретинол и 13-2-ретинол)
	ЕN 12823-1

	Витамин В1 (тиамин)
	ЕN 14122

	Витамин В2 (рибофлавин)
	БДС ЕN 14152

	Витамин ВЗ (ниацин)
	АОАС 944.13;А0АС 960.46

	Витамин В6 (пиридоксал, пиридоксамин и пиридоксин) Витамин В6(пиридоксин) В6(пиридоксин]- микробиологично
	БДСЕN 14663;ЕN 14164 БДС ЕN 14166

	Витамин В7 (биотин] и Витамин В7 (витамин Н)
	0120-ILM-GТ

	Витамин В12
	0121- ILM-GТ

	Витамин С (аскорбинова киселина) - НРLС
	БДС ЕN 14130

	Витамин Д (Д2 ергокалциферол) Витамин Д (ДЗ холекалфицерол)
	БДС ЕN 12821; ISO 14892

	Витамин Е (токофероли)
	БДС ЕN 12822; БДС ЕN ISO 6867

	Витамин К(фитомендион)
	БДС ЕN 14148

	Определяне на пестициди
Хлороорганични пестициди
Hexachlorobenzene, α-Hexachlorocyclohexane,

β-Hexachlorocyclohexane, γ-Hexachlorocyclohexane,

Aldrin, Dieldrin, Endrin, Heptachlor, -Heptachloro epoxide,

α-Endosulfan, -4,4′-DDE, 2,4′-DDD, 4,4′-DDT, 2,4′-DDE

Органофосфорни пестициди
Dichlorvos, Disulfoton, Dursban, Guthion, Methyl parathion, Mocap, Ronnel, Tokuthion


	БДС ЕN 1528-2,3 и 4;

	Определяне на полихлорирани бифенили (PCBs)
-PCB-No28 2,4,4′-Trichlorobiphenyl

-PCB-No52 2,2′,5,5′-Tetrachlorobiphenyl

-PCB-No101 2,2′,4,5,5′ Pentachlorobiphenyl

-PCB-No118 2,3′,4,4′,5-Pentachlorobiphenyl

-PCB-No138 2,2′,3,4,4′,5′-Hexachlorobiphenyl

-PCB-No153 2,2′,4,4′,5,5′-Hexachlorobiphenyl

-PCB-No180 2,2′,3,4,4′,5,5′-Heptachlorobiphenyl


	БДС ЕN 1528-2,3 и 4;

	Определяне на полициклични ароматни въглеводороди
Naphthalene, Acenaphthene, Phenanthrene, Fluoranthene, Benzo(a)anthracene, Benzo(b)fluoranthene, Benzo(a)pyrene, Dibenzo(a,h)anthracene, Fluorene, Anthracene, Pyrene, Chrysene, Benzo[k]fluoranthene, Indeno[1,2,3-cd]pyrene,

Benzo[ghi]perylene


	БДС ЕN 150 15753

	Основна информация
	Мазнини
Белтъчини (протеин) Въглехидрати

	Разширена информация
	Мазнини от които наситени мастни киселини Белтъчини (протеин) Въглехидрати от които захари Натриев хлорид / сол / като натрий 
Хранителни влакнини


МЕСО И МЕСНИ ПРОДУКТИ
	Име на показател
	Метод на изпитване

	Микробиологични показатели

	
	БДС EN ISO 4833-1;

	
	БДС ЕN ISO 4833-2;

	Общ брой микроорганизми (ОБМ)
	

	
	БДС 1035;

	
	

	
	БДС 6916

	
	БДС ISO 21527-1;

	
	БДС ISO 21527-2;

	Плесени и дрожди
	

	
	БДС 1035;

	
	

	
	БДС 6916

	
	ISO 4831;

	Колиформи
	

	
	ISO 4832

	
	

	
	ISO 16649    2;

	Ешерихия коли
	

	
	ISO 16649-3

	
	

	
	БДС ISO 21528- 1;

	Ентеробактериацее
	

	
	БДС ISO 21528-2

	
	

	
	БДС ЕN ISO 11290-1/А1;

	Листерия моноцитогенес
	

	
	БДС ЕN ISO  11290-2/А1

	
	

	Салмонела
	БДС ЕN ISO 6579/А1

	
	БДС ЕN ISO  6888-1/А1;

	Коагулазоположителни стафилококи
	

	
	БДС ЕN ISO 6888-3/АС

	
	

	Сулфит- редуциращи клостридии
	ISO 15213

	Клостридиум перфрингенс
	БДС ЕN ISO 7937

	Бацилус цереус
	БДС ЕN ISO 7932

	Шигеласпециес
	БДС EN ISO 21567

	Йерсиния ентероколитика
	БДС ЕN ISO 10273

	Психротрофни микроорганизми
	БДС ISO 17410

	Мезофилни млечнокисели бактерии
	БДС ISO 15214

	Ентерококи
	БДС 14593

	Протеусспециес
	БДС 14593

	Псеудомонас аеругиноза
	БДС ЕN 150 13720

	
	БДС 1035;

	Термостатна проба
	

	
	БДС 6916; БДС 6877

	
	

	Мезофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	
	БДС 1035;

	Мезофилни анаеробни микроорганизми
	

	
	БДС 6916; БДС 6877

	
	

	Термофилни аеробни и факултативни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	
	БДС 1035;

	Термофилни анаеробни микроорганизми
	

	
	БДС 6916; БДС 6877

	
	

	Неспорообразуващи мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на спорообразуващи мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Спори на сапрофитни мезофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на мезофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Спорови форми на мезофилни анаеробни
	БДС 1035;


	микроорганизми
	БДС 6916; БДС 6877

	Неспорообразуващи термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на спорообразуващи термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Спори на сапрофитни термофилни аеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Вегетативни форми на термофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Спорови форми на термофилни анаеробни микроорганизми
	БДС 1035;

	
	БДС 6916; БДС 6877

	Трихинелоскопско изследване
	В момента не се предлага

	Микробиологичен отпечатък
	В момента не се предлага

	Органолептични показатели

	Външен вид и цвят; Консистенция; Мирис; Вкус;
	

	
	БДС 14593 т.З

	
	

	Преценка на опаковката на готовата консерва преди отваряне; Преценка на вътрешната повърхност на консервата след отваряне; Установяване на бомбаж и хлопащи и вибриращи капаци и дъна;
	

	
	БДС 1035 т.З

	
	

	Херметичност; Консистенция, мирис и вкус.
	

	Външна повърхност; Форма и размери; Разрезна повърхност; Структура; Консистенция; Мирис и вкус.
	

	
	БДС 9381

	
	

	Физикохимични показатели

	
	БДС 1323 т.2.3.1;

	Водородно-йонна концентрация (рН)
	150 2917;

	
	БДС 11688

	
	БДС 1323 т.2.3.5;

	Амоняк по Неслер
	

	
	БДС 14593, т.5.1

	
	

	Амоняк по Ебер
	БДС1323т.2.3.6

	Свободен амоняк
	БДС14593т.5.2

	Сероводород
	БДС1323т.2.3.8

	Съдържание на нишесте
	БДС 5713

	
	БДС 9373;

	Съдържание на пепел
	

	
	150 936

	
	

	
	БДС 5712; 150 1442;

	Водно съдържан и е/сухо вещество
	БДС 1035, т.4.5.2;

	
	БДС 15437

	Количествено съотношение на съставните
части към масата-нето (консерви)
	

	
	БДС 1035, т.4.2

	
	

	Маса нето и маса на съставните части
(консерви)
	БДС 15359;

	
	БДС 7181

	Масленост в сухото вещество (масленост), мазнини
	БДС 8549, т.2;

	
	150 1444

	Съдържание на мазнини в консерви
	БДС 6997

	Съдържание на хлориди
	БДС 7168 т.4

	
	БДС ЕN 12014-3

	Нитрати и нитрити /като натриев нитрит/
	

	
	Спектрометрично

	
	

	Нитрати
	С готов кит

	Меден сулфат в бульон
	БДС 1323 т.2.3.9


	Киселинно число
	ЗДС 14593, т.5.3

	Киселинкост [като ябълчна, лимонена, винена, оцетна, млечна)
	

	
	ОДС6996

	
	

	
	ВДС ЕN ISO 3960;

	Пероксидно число
	

	
	БДС 14593 т.5.5

	
	

	
	БДС 1035, т.4.5.8;

	Титруема киселинност [консерви]
	

	
	БДС 6996 т.4

	
	

	Пероксидазна проба
	;ДС1323т.2.3.7

	Йодно число на мазнини
	БДС ЕN ISO  3961

	Осапунително число на мазнини
	БДС ЕN ISO  3657

	
	БДС ISO 5498;

	Съдържание на целулоза [влакнини]
	

	
	БДС ISO 6541

	
	

	
	БДС 9374 т.2;

	
	БДС 14431;

	Протеин
	БДС 15438;

	
	50 937

	
	БДС 1035 т.4.5.3

	Съдържание на съединителнотъканен белтък [хидроксипролин)
	

	
	БДС 14780

	
	

	Съдържание на метали
	

	Олово (Pb), Кадмий (Cd), Цинк (Zn), Хром (Cr), Мед (Cu), Желязо (Fe), Никел (Ni), Калай (Sn), Магнезий (Mg), Калций (Ca), Арсен (As), Фосфор (Р)


	

	
	0031-ILM-GТ

	
	

	Пробоподготовка за определяне съдържанието на метали за една проба
	

	
	Опепеляване или киселинно разлагане

	
	

	
	БДС ЕN ISO 5508;

	
	БДС ЕN ISO 5509;

	Мастнокиселинен състав
	

	
	БДС ЕN ISO 12966-2;

	FАМЕ miх 37
	

	
	БДС ЕN ISO 12966-3

	
	

	
	рrEN ISO 12966-4

	Наличие на транс мазнини
	БДС ЕN ISO 15304

	
	БДС ЕN 12823-1, 2

	Витамин А [13-цис ретинол, бета-каротин)
	БДС ЕN ISO 14565

	
	ISO 12080-1

	Витамин А [всички изомери на Е-ретинол и 13-Z-ретинол)
	

	
	ЕN 12823-1

	
	

	Витамин В1 [тиамин)
	ЕN 14122

	Витамин В2 [рибофлавин)
	БДС ЕN 14152

	
	АОАС 944.13

	Витамин ВЗ [ниацин)
	

	
	АОАС 960.46

	
	

	Витамин В6 [пиридоксал, пиридоксамин и пиридоксин)
	

	
	БДС ЕN 14663

	
	ЕН 14164

	Витамин В6[пиридоксин)
	

	
	БДС ЕN 14166

	В6[пиридоксин)- микробиологично
	

	
	

	Витамин В7 [биотин)
	

	
	0120-ИМ-СТ

	Витамин В7 [витамин Н)
	

	
	

	Витамин В12
	0121-ИМ-СТ

	Витамин С [аскорбинова киселина) – НРL-``С
	БДСЕИ 14130

	Витамин Д [Д2 ергокалциферол)
	БДС ЕК 12821

	Витамин Д [ДЗ холекалфицерол)
	150 14892

	Витамин Е [токофероли)
	БДС ЕК 12822


	
	БДС ЕN 150 6867

	Витамин К (фитомендион)
	БДС ЕN 14148

	Определяне на пестициди
	

	Хлороорганични пестициди
	

	Hexachlorobenzene, α-Hexachlorocyclohexane,

β-Hexachlorocyclohexane, γ-Hexachlorocyclohexane,

Aldrin, -Dieldrin, Endrin, Heptachlor, Heptachloro epoxide, α-Endosulfan, -4,4′-DDE, 2,4′-DDD, 4,4′-DDT, 2,4′-DDE 

	

	
	БДС ЕN 1528-2,3 и 4;

	Органофосфорни пестициди
Dichlorvos, Disulfoton, Dursban, Guthion, Methyl parathion, Mocap, Ronnel, Tokuthion


	

	
	

	Определяне на полихлорирани бифенили
(РСВs)
	

	-PCB-No28 2,4,4′-Trichlorobiphenyl
	

	-PCB-No52 2,2′,5,5′-Tetrachlorobiphenyl
	БДС ЕN 1528-2, 3 и 4;

	-PCB-No101 2,2′,4,5,5′ Pentachlorobiphenyl
	

	-PCB-No118 2,3′,4,4′,5-Pentachlorobiphenyl
	

	-PCB-No138 2,2′,3,4,4′,5′-Hexachlorobiphenyl
	

	-PCB-No153 2,2′,4,4′,5,5′-Hexachlorobiphenyl
	

	
	БДС ЕN 150 15302

	Определяне на бензо[а]пирен
	

	
	СД СЕN/ТS 16621

	бенз[а]антрацен, хрисен и бензо[b]флуорантен
	

	
	0078-ILM-GТ

	
	

	Определяне на полициклични ароматни въглеводороди
	

	Naphthalene, Acenaphthene, Phenanthrene, Fluoranthene, Benzo(a)anthracene, Benzo(b)fluoranthene, Benzo(a)pyrene, Dibenzo(a,h)anthracene, Fluorene, Anthracene, Pyrene, Chrysene, Benzo[k]fluoranthene, Indeno[1,2,3-cd]pyrene, Benzo[ghi]perylene
	

	
	БДС ЕN ISO 15753

	
	

	Етикетиране и определяне на енергийна стойност (кса1/g, kl/g)

	(съобразено с Наредба 23/17.05.2001 и Регламент ЕО 1169/2011)

	
	Мазнини

	Основна информация
	Белтъчини (протеин]

	
	Въглехидрати

	
	Мазнини

	
	от които наситени мастни киселини

	
	Белтъчини (протеин)

	Разширена информация
	Въглехидрати

	
	от които захари

	
	Натриев хлорид / сол / като натрий

	
	Хранителни влакнини


Отговори:

3.1. Показателите, които ще се обхващат от изпитванията  следва да се отнасят до безопасността и/или съответствието на изследваните артикули със сертификационните предложения, както и до съответствието на артикулите с изискванията на възложителя, посочени в техническото задание, в това число  Наредба №16/28.05.2010 г на МЗХ и регламент (ЕО )№ 543/2011 по отношение на пресни плодове и зеленчуци, Наредба № 1/09.01.2008 г. за изискванията за търговия с яйца за консумация, Наредба № 32/23.03.2006 г  за окачествяване, съхраняване и предлагане на пазара на месо и черен дроб от домашни птици  като участникът е свободен да избира показателите, които ще бъдат изследвани във всеки конкретен случай, изхождайки от техническото задание на Възложителя и моментните рискове във връзка с доставките.   
Участниците са длъжни да оферират извършването на изпитване на минимум два различни продукта от отделните раздели групи и съответно да представят протоколи за изпитване /лабораторни анализи / от акредитирани лаборатории . 
3.2. При  извършване на микробиологичен анализ за един показател на един продукт /например салмонела/  ще се брои за едно изследване. 
3.3. При извършване на микробиологичен анализ за два показателя на един продукт /например колиформи и активност на закваската/ ще се брои за две изследвания, само когато участникът е оферирал  изпитване на всички артикули от даден раздел и представи съответните протоколи за анализ (сертификати за контрол на съответствието по подпоказател А1г) за всеки един от артикулите от раздела.  В този случай  допълнителните изпитвания ще се включат при изчисляване на оценката на участника по раздела като за целите на оценяването всяко допълнително изпитване, подкрепено с протокол за изпитване/сертификат за съответствие, ще се брои за нов артикул/продукт във формулите за изчисляване съответно на подпоказатели А1а; А1б;  А1в;  А1г  и А1д.

3.4. Данните от изпитвателния протокол следва да се опишат в образец №3.1.
Въпрос № 4

“В „Обявление за поръчка”, стр.15 от раздел VІ.3 за продукти и количества е указано:

„..........Яйца кокоши  - 246426 бр;  Маргарин- 129 кг.; Олио – 16148л Фритюрна мазнина – 934 л........”

Същите продукти в раздел ІІІ, поз.204, 205, 206, 207 са дадени в количества съответно: яйца кокоши -739278 бр;  Маргарин – 387 кг; Олио – 48444 л; Фритюрна мазнина – 2802 л.

КОИ СА ВЕРНИТЕ КОЛИЧЕСТВА ЗА ИЗПЪЛНЕНИЕ?”
Отговор:

Допусната е техническа грешка. Верните количества са , както следва:  

- Яйца кокоши – 739278 бр

- маргарин – 387 кг

- олио – 48444 л

-фритюрна мазнина - 2802 л.

Въпрос № 5 


“В „Обявление за поръчка”, стр.6 от раздел ІІІ.1.4 за изпитването на минимум два артикула е записано, че се отнася за всички „.....с изключение на раздел  5 „

За същото задължение в „Разглеждане, оценка и класиране на оферти” се посочва в т.2.16/7 че се отстранява участник ако не е предложил такова изпитване на артикули „..с изключение на раздел №7”

КОЕ Е ВЯРНОТО УКАЗАНИЕ? ОСВЕН ТОВА НЯМА РАЗДЕЛ 7 В „ПЪЛНО ОПИСАНИЕ НА ОБЕКТА НА ПОРЪЧКАТА”


Отговор:
Допусната е техническа грешка. Вярното е, че се отстранява участник, ако не  е предложил такова изпитване на артикули с изключение на раздел № 5. 

Въпрос № 6
Не намираме указания за точния момент на представяне на гаранцията (2%) за добро изпълнение. Логично е това да бъде в определен срок  от  подписването на договора, но няма смисъл от мнения по темата – проекто-договора е ултимативен. Молим за конкретика по този въпрос. Сумата не е малка и предполага предварително планиране.
Отговор:


Съгласно чл. 59, ал. 3 от ЗОП, Възложителят определя условията и размера на гаранцията за изпълнение на договора като процент от стойността на обществената поръчка, но не повече от 5 на сто от стойността на поръчката.
Съгласно чл. 42, ал. 1, т. 3 от ЗОП, договорът за обществена поръчка не се сключва с участник, определен за изпълнител, който при подписване на договора не представи определената гаранция за изпълнение на договора.

Т.е, гаранцията за изпълнение се представя от участника, определен за изпълнител на обществената поръчка при подписване на договора.
ВЪЗЛОЖИТЕЛ:
ИЗПЪЛНИТЕЛЕН ДИРЕКТОР








/п/
ВАЛЕНТИН ГАГАШЕВ
